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Estas bridas detectables estan especialmente disefiadas para su uso en la industria alimenticia,
farmacéutica y en todas aquellas aplicaciones sensibles a la contaminacidn. Su recubrimiento con
polvo metdlico hace que sean facilmente detectables, cumpliendo con los sistemas de calidad y
ayudando a cumplir con los requisitos de la directiva HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points).

PRINCIPALES CARACTERISTICAS

v Temperatura de uso: -40°C a +85°C

v' Temperatura de instalacién recomendada: -10°C a +85°C
v’ Autoextinguibilidad: UL94-HB

v’ Color: Azul

v’ Detectable con sensor metélico

v’ Material: Nylon con polvo de metal
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Facilidad de montaje  Temperatura Deteccion por metales Deteccion visua Traccién - Tipo 1

T
éQué es la directiva HACCP? HACCP

El sistema HACCP garantiza un S|stema de gestion de la inocuidad de los alimentos basado en el control de
puntos criticos e identificacion de todos los peligros potenciales en los ingredientes y en los distintos
procesos de produccion de los alimentos.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

max
; . . @ Tension de
Articulo Cadigo Embalaje |(mm) que L Ancho(mm) Largo(mm)
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abraza
2,5x100BD | 0775912 100 22 8 2,5 100
3,6 x150BD | 0775913 100 35 18 3,6 100
4,8 x200BD | 0775914 100 53 22 4,8 200
4,8 x300BD | 0775915 100 82 22 4,8 300
4,8 x380BD | 0775916 100 105 22 4,8 380
7,6 x350BD | 0775917 100 90 55 7,6 350
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